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RECEPTURA NR KB-92

1. Nazwa handlowa wyrobu

Fasola w sosie pomidorowym

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025

Konserwa bezmigsna typu straczkowe z dodatkami, tablica 9.

4. Wsad surowcowy

36% -38%

% (m/m)
. udzial surowca Stosowane
Wymagania dla T oL
Nazwa surowca w momencie Rozdrobnienie procesy
surowca A= dipe :
uzycia na 100 kg technologiczne
wyrobu gotowego
Ziarna o jednolitej
barwie
Fasola biata peretka ! W).'rowrrlap.ej 54,0 Ziarno Moczenie
wielkosci; {namoczona)
niedopuszczalne
ziarna porazone
Wykonany
Sos 7e sk.lad.mkow 46,0 ) )
wymienionych
ponizej
Tlosci sktadnikéw w kg na 100 1 sosu, nie mniej niz
Kawatki
Pomidory krojone 0 jednolitej barwie, 28.0
ya -1 » r s - -
konserwowe bez skorki' i czesci
niejadalnych
Wyprodukowany
Z przecieru bez
Koncentrat dodatku cukru; 4
- s 0 - -
pomidorowy zawartosé
ekstraktu:

Przyprawy i dodatki

Maka pszenna
typ 500

Sol spozywcza

Cukier

Czosnek mielony

Pieprz czarny
mielony

Majeranek

Tymianek

Minimalna ilosé
wynikajaca
Z potrzeb procesu
technologicznego

' Dopuszcza si¢ obecnosé nieznacznych ilogci skérek w pomidorach konserwowych.
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Dopuszcza sie
stosowanie
koncentratow
spozywczych - - -
w celu podkreslenia
smaku: sosow,
rosotkéw

Ilosci uzytych do produkeji przypraw i dodatkéw muszg gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajgcych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych p&tproduktéw i surowcdédw u poddostawcdw, nalezy zapewnic
i udokumentowac¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajgce postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-migsne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka Wyglad ogdlny:

organoleptyczna wyrobu — fasola w sosie z widocznymi kawatkami pomidoréw
Zawartosé fasoli w stosunku do

deklarowanej masy netto, 55

% (m/m), nie mniej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wtasne laboratorium oparte
na metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje sie za rbwnowazne.

4 Receptura nr KB-92 edycja 3



ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KB-92 edycja 3

Fasola w sosie pomidorowym

NAZWA INSTYTUCJI PIECZEC, PODPIS I DATA

Szefostwo Stuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ

Wykonano w 2 egz.
Egz. Nr 1 -1Wsp SZ
Egz. Nr 2 - WOBWSZ
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